CRUDI

Gambero rosso
CHF 14 Pz.

Scampo
CHF 14 Pz.

Ostriche
La Mignon CHF 4 Pz. - Gioielli di Lucrezia CHF 9 Pz. - Gillardeau CHF 14 Pz.

Tartare di tonno
CHF 36

Sashimi di ricciola
CHF 36

ANTIPASTI

Ricciola, midollo di vitello, fragole e basilico
CHF 40

Trota affumicata, kefir e limone
CHF 26

Capasanta scottata, fave, piselli e corallo
CHF 30

Tempura mista
CHF 36

Insalata alpina
CHF 22



PASTA & CO.

Spaghetco aglio, olio e calamaretti spillo
CHF 28 / 42

Tagliolino ai frutti di mare e tartare di scampo
CHF 38 /58

Risotto acciuga, bottarga e nocciola
CHF 32 / 46

Raviolo di pecorino, limone nero e sambuco
CHF 22 / 36

Zuppa d’orzo, stinco di maiale e bacon
CHF 18

DALLA BRACE

I nostri tranci e pesci di lago e di mare,
cotti alla brace.

*Serviti con una selezione di contorni
CHF 14 / 20 Hg.



DESSERT

Tiramisu della casa
CHF 12

Gelato artigianale
CHF 10

Mousse al cioccolato fondente, frutti rossi

e basilico
CHF 10

Torta del giorno
CHE 8



RAW

Red prawn
CHF 14 Pc.

Langoustine
CHF 14 Pc.

Oysters
La Mignon CHF 4 Pc. - Gioielli di Lucrezia CHF 9 Pc. - Gillardeau CHF 14 Pc.

Tuna tartare
CHF 36

Amberjack sashimi
CHF 36

STARTERS

Amberjack, veal marrow, strawberries and basil
CHF 40

Smoked trout, kefir and lemon
CHF 26

Seared scallops, fava beans, peas and scallop coral roe
CHF 30

Mixed tempura
CHF 36

Alpine salad
CHF 22



PASTA & CO.
Spaghetti with garlic, oil and baby squid

CHF 28 / 42

Tagliolini with seafood and scampi tarcare
CHF 38 /58

Risotto with anchovy, bottarga and hazelnut
CHF 32 / 46

Pecorino raviolo, black lemon and elderflower
CHF 22 /36

Barley soup, pork shank and bacon
CHF 18

FROM THE GRILL

Our lake and sea fish steaks,
charcoal grilled.

*Served with a selection of sides
CHF 14 / 20 Hg.



DESSERT

Homemade tiramisu
CHF 12

Artisan gelato
CHF 10

Dark chocolate mousse, red berries

and basil

CHF 10

Cake of the day

CHF 8



ROH

Rote Garnele
CHF 14 St.

Scampo
CHF 14 St.

Austern
La Mignon CHF 4 St. - Gioielli di Lucrezia CHF 9 St. - Gillardeau CHF 14 St.

Thunfisch-Tatar
CHF 36

Gelbschwanz-Sashimi
CHF 36

VORSPEISEN

Gelbschwanz, Kalbsmark, Erdbeeren und Basilikum
CHF 40

Geraeucherte Forelle, Kefir und Zitrone
CHF 26

Gebratene Jakobsmuscheln, Ackerbohnen, Erbsen und Koralle
CHF 30

Gemischte Tempura
CHF 36

Alpiner Salar
CHF 22



PASTA & CO.

Spaghetti aglio, olio und Babytintenfisch
CHF 28 / 42

Tagliolini mic Meeresfruechten und Scampi-Tartar
CHF 38 /58

Risotto mit Sardelle, Rogen und Haselnuss
CHF 32 / 46

Pecorino-Raviolo, schwarze Zitrone und Holunder
CHF 22 /36

Gerstensuppe, Schweinshaxe und Speck
CHF 18

VOM GRILL

Unsere See- und Meerfischsteaks,
auf dem Holzkohlegrill zubereitet.

*Serviert mit einer Auswahl an Beilagen
CHF 14 / 20 Hg.



DESSERT

Tiramisu
CHF 12

Handgemachtes Gelato
CHF 10

Zartbitterschokoladen-Mousse, rote Beeren

und Basilikum
CHF 10

Kuchen des Tages
CHF 8



